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A TUS  PROBLEMAS: 
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 FILTRACIÓN I  

La filtración es el proceso que consiste en la separación de sólidos a través de 

un medio poroso. El vino turbio y rico en partículas, obtenido tras la vinificación, atra-

viesa una capa filtrante con poros muy finos donde se quedan retenidas las partículas 

sólidas en suspensión y las impurezas provenientes de la uva, de la vendimia y de va-

rios procesos (restos de materia prima, bacterias, levaduras, cristales de bitartrato…). 

La filtración elimina tanto partículas en suspensión de mayor tamaño, como sustan-

cias finas en dispersión. Dando lugar a un líquido que cumple los estándares de la ca-

lidad visual y gustativa para ser comercializado.  

Existen varios tipos de filtración: por tierras, por placas de celulosa, por membranas, 

tangencial y centrífuga. 

 

FILTRACIÓN POR TIERRAS 

Este tipo de filtración consiste en la formación sobre un soporte de una capa de tie-

rras filtrantes donde quedan retenidas o adsorbidas las impurezas del vino. Se utiliza 

desde el desbastado hasta el abrillantado de los vinos. DAL CIN, fue pionera en el 

desarrollo de precapas compuestas para los filtros de aluvionado. Resumimos las ca-

racterísticas de las principales propuestas del catálogo. 

 Precapas de la Gama ALFATEX:  

Estos productos están constituidos por celulosa refinada de fibra corta en combi-

nación con perlitas. Algunas de las peculiaridades interesantes de esta gama son 

la alta humectabilidad y su fácil dispersión en el líquido a filtrar. La homogeneidad 

perfecta de sus componentes, permite la formación de una precapa bien distribui-

da, íntegra y anclada firmemente a los elementos del filtro.  

 Tierras de aluvionado: de diferente procedencia, pueden ser de perlitas o de dia-

tomeas:  

 Las perlitas: proceden de una roca vítrea de origen volcánico. Es un silicato natural, 

inerte y exento de materia orgánica, que después de delicados proce-

sos de trituración y clasificación, cuando se calienta a alta temperatu-

ra, se expande y se convierte en un material ligero y poroso. Excelente 

material para el aislamiento acústico, uso hortícola para mejor airea-

ción en el suelo, es ignífugo y estable a altas temperaturas. Puede expandirse ocupan-

do de 10 a 20 veces su volumen inicial, por lo que aumenta mucho su superficie y ca-

pacidad de filtración. Sus partículas entrelazadas forman una torta con un 80- 90 % de 

espacios huecos, a través de los cuales pasan los líquidos a filtrar, quedando retenidos 

los elementos sólidos en suspensión, hasta microscópicos. 

La Gama ENOPERLITE con diferentes grados de permeabilidad desde el uso en productos 

muy turbios hasta el acabado de los vinos. 

 

 Las diatomeas, son rocas de carácter silíceo constituida por acumulación de caparazo-

nes fósiles de algas microscópicas. Tras su extracción y secado, se 

calcinan a 900ºC para eliminar restos de materia orgánica o arcilla, 

las partículas son finas (2-10 μm), de débil permeabilidad y buena 

capacidad de retención y se utilizan más para filtración abrillantado-

ra. Si se adiciona carbonato sódico antes de la calcinación, las partículas se aglomeran 

y presentan mayor granulometría, su coloración es blanca y se utilizan para filtración 

desbastadora.  

Las tierras de la Gama ENORANDALL, para filtrar desde mostos turbios hasta el abrillantado. 
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https://dalcin.com/es/categoria-prodotto/enologia-es/bentonitas-es/
https://dalcin.com/wp-content/uploads/2023/10/FIL_alfatex.pdf
https://dalcin.com/es/?s=enoperlite&lang=es
https://dalcin.com/es/?s=enorandal&lang=es

